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PATELNIA WOK ZELIWNA Gteboka
36 cm Duza na Indukcje Kuchenke
i Ognisko

Cena 203,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 321286695

Kod producenta _18807955025
Kod EAN 5904169473444

Opis produktu
PATELNIA WOK ZELIWNA Gteboka 36 cm Duza na Indukcje Kuchenke i Ognisko

PATELNIA WOK ZELIWNA Gteboka 36 cm Duza na Indukcje Kuchenke i Ognisko - praktyczna propozycja do
codziennego uzytkowania. Ponizej zebraliSmy najwazniejsze informacje o produkcie w czytelnej, skroconej formie.

Najwazniejsze informacje

¢ Materiat: zeliwo

* Srednica: 36 cm

¢ Wysokos¢ catkowita: 10 cm

o Szerokos$¢ z raczkami: 43 cm

« Srednica podstawy: 15,5 cm

e Waga catkowita: 4,15 kg

* Kompatybilnos$¢: kuchenka indukcyjna, gazowa, elektryczna, piekarnik, ognisko

¢ Niezwykta wytrzymatos¢ - odpowiednio pielegnowany wok zeliwny jest praktycznie niezniszczalny i postuzy przez wiele
lat.

¢ Uniwersalno$¢ - dziata na indukcji, gazie, kuchenkach elektrycznych, w piekarniku i na ognisku.

* Réwnomierne rozprowadzanie ciepta - zapobiega przypalaniu potraw i zapewnia idealne rezultaty.

¢ Naturalna powtoka nieprzywierajgca - tworzy sie samoczynnie podczas prawidtowego sezonowania i uzytkowania.

* Dtugo utrzymuje temperature - potrawy pozostajg gorgce na dtuzej, nawet po zdjeciu ze Zzrédta ciepta.

e Pamietaj o prawidtowej konserwacji, aby wok stuzyt Ci przez lata.

« Zeliwo to jeden z najzdrowszych i najbardziej wszechstronnych materiatéw do przygotowywania positkéw. Ten wok

doskonale sprawdzi sie do:

Smazenia dan kuchni azjatyckiej metoda stir-fry

Przygotowywania potraw na kuchence indukcyjnej , gazowej lub w piekarniku

Gotowania danh jednogarnkowych bezposrednio na ognisku

Duszenia mies i warzyw

Czy wok jest ciezki?

Tak, waga 4,15 kg wynika z uzycia litego zeliwa. To wtasnie masa zapewnia doskonate wtasciwosci termiczne -

stabilnos¢ oraz réwnomierne rozprowadzanie i utrzymywanie ciepta.

¢ Czy jedzenie bedzie przywierac?

¢ Prawidtowo przygotowany (sezonowany) i uzytkowany wok zeliwny tworzy naturalng, nieprzywierajaca powtoke.
Wazne jest, aby nie my¢ go w zmywarce i unika¢ silnych detergentéw.

e Czy wok moze zardzewiec¢?

« Zeliwo jest podatne na rdzewienie, jedli jest niewtasciwie pielegnowane. Nalezy zawsze doktadnie wysuszy¢ wok po
umyciu i natrze¢ go olejem. Ewentualng rdze mozna tatwo usuna¢ i ponownie przeprowadzi¢ sezonowanie.

Opis i zastosowanie
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Wszechstronny wok zeliwny o $rednicy 36 cm , idealny do dan kuchni azjatyckiej i nie tylko. Jego masywna konstrukcja
doskonale akumuluje i rbwnomiernie rozprowadza ciepto . Mozesz go uzywac na kazdym rodzaju kuchenki , w piekarniku, a
nawet bezposrednio na ognisku, co czyni go niezastgpionym naczyniem w kazdej kuchni.

Przed pierwszym uzyciem i co jaki$ czas powtarzaj proces sezonowania. Polega on na umyciu, doktadnym wysuszeniu,
natarciu ttuszczem i "wypieczeniu" woka, aby stworzy¢ naturalng powtoke ochronng . Po kazdym uzyciu myj go tylko goraca
wodg (bez detergentdéw), wysusz i natrzyj cienka warstwa oleju.

Dodatkowe cechy produktu

POTEZNY WOK ZELIWNY 36 CM
KLUCZOWE ZALETY

PIELEGNACJA | SEZONOWANIE
ZASTOSOWANIE

PARAMETRY TECHNICZNE
Najczesciej zadawane pytania (FAQ)

Stan produktu: powystawowy. Przed zakupem warto zapoznac sie réwniez z pozostatymi informacjami podanymi na karcie
produktu.
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